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Gesund garen mit Dampf 
Im neuen Amica Injection-Steam Einbaudampfgarer EBSX 949 610 S 
 
Dass Garen mit Dampf als die gesündeste Art der Zubereitung 

von Speisen gilt, ist unbestritten. Grund genug für Amica das neue 

Topmodell Injection-Steam Einbaudampfgarer EBSX 949 610 S im 

schwarzen X-type Design mit 9 ausgewählten, vitaminschonenden 

Dampfgarprogrammen sowie 19 Automatik-Gar-/Back-

Programmen für Gemüse, Obst, Fleisch, Fisch und Teig 

auszustatten. Je nach Einstellung und Programmwahl erzeugt die 

InjectionSteam Technologie genau die dosierte Menge Dampf, die 

aus der Rückwand in den Garraum geleitet wird.  

 

Darüber hinaus sorgt das BAKING PRO System für perfekte Back- 
und Bratergebnisse. Die präzise Luftführung in Kombination mit 
der optimierten Anordnung der Heizelemente ist Garant für 
gleichmäßige Gar- und Bräunungsergebnisse auf bis zu drei 
Ebenen gleichzeitig. Enorm schnell erfolgt die Aufheizung, die in 
nur 3 Minuten auf satte 150 Grad hochfährt. 
 
Damit sich alle technischen Raffinessen des neuen                        
EBSX 949 610 S sowohl Anfängern als auch Profis schnell 
erschließen und intuitiv abrufen lassen, gibt es den elektronischen 
Octa Timer. Über 8 Sensoren im Display lassen sich Einstellungen 
zwischen Temperatur und Gardauer voll automatisch steuern. Das 
gilt für alle 28 Programme und 12 Backofenfunktionen. Auch in 
Bezug auf den Energieverbrauch bietet Amica Topwerte mit einer 
Deklaration in Energieeffizienzklasse A+. 
 
Doch nicht nur die inneren Werte des neuen Amica 
Einbaudampfgarers überzeugen. Das X-type Design zielt auf 
anspruchsvolle Anwender, die das Besondere wollen. 
Unverwechselbar ist die klare Linienführung und die Trendfarbe 
Schwarz. Ein Design, das sich puristisch, elegant und 
zurückhaltend präsentiert. 
 



Die einheitliche, superschlanke Blende mit nur 96 Millimetern 
Höhe schafft die verbindende und passende Optik zwischen dem 
großen Backofen und den Komplementärprodukten im X-type 
Design wie Kompakt-Backofen, Weinkühlschrank und 
Wärmeschublade, so dass sie sich über-, unter- und auch 
nebeneinander kombinieren lassen. Ein Design – ein Look.  
 
Mit 77 Liter Garraum bietet das Modell EBSX 949 610 S sehr viel 
Platz für den jährlichen Truthahn, die großen Jahresbacktage oder 
die gleichzeitige Zubereitung vieler Köstlichkeiten. Durch eine 
intelligente Innenraumgestaltung sind auch die Backbleche im 
XXL-Format realisiert.  
 
Neugierige Kinderhände schützt neben der Kindersicherung die 
CoolDoor3 mit 3-fach verglaster Backofentür, die für niedrige 
Fronttemperatur sorgt. Integrierte Dämpfer der SoftClose 
Ausstattung schließen die Tür ab einem bestimmten Winkel 
automatisch. 
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